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Descubra Restinga Séca em um roteiro
que conecta o passado e o presente!

A antiga Estacdo do Trem marca o inicio
da urbanizacio da cidade e abre caminho
para conhecer a arte de Iberé Camargo, a

fé da Igreja Matriz Sagrado Coracio de

PREFEITURA DE

Jesus e a vida cultural pulsante na Casa g ' RESTING A SECA / 4

EDUCAGCAO E PROGRESSO:' /

de Cultura Iberé Camargo - Prédio Dr.
Miguel De Patta, que guarda memorias e
inspira novas expressoes artisticas.
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No presente, o visitante saboreia a - Q larta

cerveja artesanal, o azeite de oliva W—
produzido no Recanto Maestro, sabor ] CHO S
auténtico de nossa terra, e conhece os - e

produtos da agricultura familiar, 1 ol QU ”VG 5
ﬁnah%ando o pass.elo com umlm.ergulho 4 B 7 ) w %>

nas aguas termais salgadas, unicas no ; 2

Brasil. Tudo isso com o acolhimento tipico
do povo restinguense — uma viagem
entre memorias, sabores e histérias que
ficam no coracao.
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559 9972-1887
519 9341-7441




£STACAO
FERREA

A sede urbana tem
origem na construcao da
ferrovia Uruguaiana-
Porto Alegre, em 1899,

por ordem do entio
Imperador Costa Pereira.
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IGREJA
MATRIZ

Seus vitrais exalam

, uma beleza tnica, num
%;.%g dos maiores marcos do
[ "&lfﬁa catolicismo.
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APRESENTACOES
ARTISTICAS

A herancada
~4 Mmiscigenacao
} "% moldou nossa
' cultura, tornando-a
parte da identidade
do restinguense.

CERVEJA
ARTESANAL

Arriba, abajo, al

PREDIO DR.
MIGUEL DE
PATTA

Construido na década centro y a dentro!

de 20 e Restaurado Deguste uma das
entre 2022 e 2024, bebidas mais

abriga a Casa de populares do mundo
Cultura Iberé que tem o sabor
Camargo, filho ilustre restinguense.

desta terra.

DA ROTA

ARTESANATO DAS OLIVAS

A beleza de Restinga O azeite

Séca pelo talento das internacionalmente

maos das artesas. premiado que esta
caindo no gosto de
todos que o provam!

AGUAS
TERMAIS

. Hospede-se no tinico

PRODUTOS
COLONIAIS

O sabor restinguense : =5 parque de aguas termais
vem direto das = com propriedades
agroindustrias para a " medicinais e

sua mesa. naturalmente salgadas

do Brasil!




